
 

         令和４年６月２１日（火） 

学校だより 第４９号 

高槻だより 
  

高 槻 小 学 校 学 校 教 育 目 標 
『心豊かで 自ら学ぶ たくましい 子どもの育成』 

目指す子どもの姿  

た かい こころざしをもち  か しこく  
つ よく  き よらかな   子ども 

 

 今日は，朝から雨でした。あちらこちらで，紫陽花が見ごろとなっています。美しさを感じるゆとりをもち
たいものです。 
 さて，今週も，学年単位での体験学習や学習参観が計画されています。今日は，５年生と１年生が，ホタル
学習を行っています。また，３年生は，花いっぱい運動を行っています。 
今週の１週間も，子ども達の学習が充実した内容となるように努めていきます。ご家庭におかれましても，

お子様への声かけやコミュニケーションを行っていただきますようお願いいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

【高槻っ子の４つの実践…あいさつ・がんばり・おもいやり・いのち】 【新しい価値創造に挑戦する学校】 

 

【高槻っ子スナップ！！ ５年 代かき ＆ 田植え】 
 
 １７日（金）に５年生が代かきと 

田植えを行いました。初めての体験 
ということもあり，子ども達は，と 
てもウキウキとしていました。２グ 
ループに分かれて行っていましたが， 
早くしたい！という気持ちがあふれ 
ていた子ども達の姿が印象的でした。 
 これから，収穫まで 
子ども達がしなけれ 
ばいけないことがあ 
ります。そのような 
ことをやっていくか 
らこそ，収穫の喜び 

も大きいのでしょう 
ね。とても楽しみで 
す。 

〘校長室より(^^♪ 食中毒注意報がでました！！^^♪〙 
  
 気温２５℃以上，湿度７０％以上の日が２日間続いたため，６月２０日（日）から９月末日まで，「食中
毒注意報」が発令されました。 
 『食中毒予防の３原則』は，『つけない，ふやさない，やっつける』です。少し説明をしてみます。 
 まず，「つけない」とは，食中毒菌を付けないということです。そのためには，しっかりと手洗いをする，
新鮮な食材を購入する等に努めます。次に，「増やさない」とは，食中毒菌を増やさないということです。
そのためには，購入後は，速やかに冷蔵庫で冷やす，調理後はすぐに食べる等に努めます。そして，「やっ
つける」とは，食中毒菌をやっつけるということです。そのためには，食材の中心温度が７５℃，１分間の
加熱をする，火の通りにくい食材は，加熱時間に気を付けて，食材の中心部まで加熱する等に努めます。 
 もちろん，手指の手洗いが大切です。 

【地域の方々に感謝！！】 
  
 先日，地域の方とお話をする機会がありました。朝，正門前に立っているときに，お見かけする方です。
その方は，子ども達が元気に学校に通っている姿や気持ちのよい挨拶がとても嬉しいと，おっしゃってくだ
さいました。何と嬉しい言葉でしょう。何度もお礼を伝えました。高槻っ子が認められています。 


